行政院農業委員會動植物防疫檢疫局
103年端午節期間
土雞屠宰因應計畫

一、計畫實施期間
    端午節 (農曆五月五日；國曆為本(103)年6月2日，星期一)。本計畫實施期間為5月31日(六)至6月2日(一)。(註：屠宰場作業時間係以當日上午8時起至次日上午8時止。)
二、背景資料
(一)去(102)年端午節(6月12日，星期三)，新北市及高雄市等家禽批發市場及指標屠宰場尚未完成設立營運，土雞交易及屠宰以臺北市家禽批發市場為主，該批發市場附屬屠宰場(簡稱北禽)平常日約屠宰5-6萬隻土雞，於端午節前2日(星期日)休市未屠宰；端午節前1日(6月10日晚至6月11日凌晨)土雞交易量118,710隻，屠宰量99,562隻；端午節當日(6月11日晚至6月12日凌晨)交易量78,670隻，屠宰量86,544隻。
(二)去年端午節期間，全國土雞屠宰量：端午節前2日43,665隻，前1日304,351隻；端午節當日274,159隻。
(三)去年端午節適值實施傳統市場禁宰活禽之第一個節慶，少數傳統市場攤商表示有供貨延遲的情況，後續於中元節及農曆春節過年等節慶，則已改善，其中農曆過年期間每日屠宰量最高達約58萬隻，亦充分發揮屠宰產能，滿足禽肉供銷需要。
三、本年端午節期間預估土雞供應量及屠宰量
    本年端午節期間該週土雞供應量較去年小幅成長約為180萬隻，以去年屠宰量之比例估算，預估端午節前1日約38萬隻；端午節當日約34隻。
四、因應方案
(一)屠宰場應採取下列措施
1. 提早開宰及延後結束屠宰，延長屠宰作業時間：

(1)端午節前之週日(5月31日晚至6月1日凌晨)：儘量不要休宰，如有休宰則建議5月31日(星期六)上午即開始屠宰。
(2)端午節(6月1日晚至6月2日凌晨)：建議依實際需求延長次日之屠宰作業時間，以滿足市場攤商需求。
2. 預先掌握過節期間禽肉供應需求量：

事前向下游攤商或禽肉盤商洽詢禽肉需求量(包括生鮮、冷藏及冷凍產品)，以充份掌握各項貨品需求，俾有充裕時間進行屠宰，才能提供良好屠宰品質(例如不會斷頭、斷腳或屠體損傷等)及充份降溫之屠體，維護良好商譽。
3. 每日準備足量冰塊及冷卻用冰水：

為了屠體能充份降溫，每日屠宰前應準備足量冰塊及冷卻用冰水，除屠宰後、運送前應為屠體充份降溫外，亦應為外送屠體鋪上碎冰，以維護屠體品質。
4. 妥善黏貼合格標誌：

過節期間，屠宰量大，應派專人負責屠宰衛生合格標誌之黏貼事宜。
5. 申請變更屠宰作業時間：

前述屠宰作業時間提早或延長，應於3天前向防檢局轄區分局提出申請，俾安排屠宰衛生檢查人員執行屠宰衛生檢查。
(二)禽肉攤商應採取下列措施
1. 向供應商預訂過節期間之禽肉需求數量：
應向禽肉供應商或屠宰場預定過節期間每日擬販賣之禽肉數量，俾禽肉供應商或屠宰場可預先因應及屠宰，備妥所需禽肉或屠體。建議應在販賣日5天前即完成預訂。
2. 以生鮮、冷藏及冷凍3種禽肉搭配販賣：
冷藏禽肉(5℃以下)可保存7天，冷凍禽肉則可長時間保存，同時冷藏、冷凍禽肉可事先由供應商(或屠宰場)供應，除可避開屠宰場擁塞時段，未賣完者亦不會造成剩貨損失，禽肉品質亦可獲得保障。
3. 預先掌握過節期間禽肉需求量：

事先洽詢常客(主顧客)過節期間所需購買之禽肉數量，愈能事先掌握需求量，愈能掌握禽肉來源供應及維護禽肉品質，同時可降低未賣完剩貨之損失，提高獲利。
4. 直接取得禽肉販賣，勿將活雞送往屠宰場代宰：
因應節前屠宰場爆量影響屠宰時間及屠宰品質，過節期間建議攤商直接向禽肉供應商(或屠宰場)取得禽肉販賣，避免將活雞送往屠宰場代宰，如此可維護良好之屠體屠宰品質。
5. 注意販賣過程之溫控，以維護禽肉品質：

應備妥冷藏(凍)設備，或準備充裕之碎冰(屠體鋪冰用)或冷卻用冰水，以保持販售中禽肉維持於低溫狀態，維護禽肉品質。
(三)活禽販運商及禽肉行口、理貨場、盤商應採取下列措施
1. 分散屠宰場及分散屠宰時間：

(1)為避免於短時間內將大量活雞湧入特定屠宰場，造成無法於預定時間宰殺完畢及屠宰品質不良與降溫不足等問題，應尋求與多家屠宰場合作，以分散屠宰場及分散節前之屠宰時間，如此可於預定時間內完成屠宰並獲得高屠宰品質、充份降溫之禽肉。
(2)為加速屠宰作業之時間，應與屠宰場洽妥方法，以便於區隔各屠體之所有人及分辨屠體之雞種，例如為雞帶上不同顏色腳環等。
2. 預先掌握過節期間禽肉需求量：

事前洽詢下游攤商於過節期間每日之禽肉需求量，並調配活禽來源及洽妥屠宰場與其屠宰時間，以滿足攤商於過節期間之需求。
3. 提高冷藏、冷凍屠體之供應量：

與下游攤商溝通，提高冷藏、冷凍屠體之供應量，以維護禽肉品質及提升供需雙方之利潤，並應做好冷藏、冷凍肉之標識。
4. 應保持理貨階段屠體維持於低溫狀態：

屠宰後之屠體需於屠宰場(或屠宰場外)進行理貨(分貨)者，應在低溫環境下進行，或應準備充分之冰塊或冷卻用冰水，以對屠體持續進行冷卻降溫；理貨時間並應儘量縮短，運送過程並應對屠體鋪上碎冰，以維護屠體品質。
(四)中華民國養雞協會、台灣區電動屠宰業同業公會、台灣家禽屠宰供銷發展協會及中華民國禽肉行銷發展協會應辦理事項
1.向養雞業者、活禽運銷業者、屠宰場及禽肉攤商宣導前述因應措施。
2.向消費者宣導：生鮮、冷藏或冷凍之土雞肉，品質一樣好。
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